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Uzkoda
} Topinambdrs ar trifelu krému un lazdu riekstiem

Pamatédiens
1\ Brieza karbonade ar grilétu puravu, sipola marmeladi un timuti pipariem

Deserts
1} Verbenas piparu kréms ar piena saldéjumu un fenhela, baltas
Sokolades kraukski

9 *Katra karta tiks pasniegti divu veidu vini

Diakonata iela 6 | Talrunis rezervacijam: 26660202









@DELIZIA

Uzkoda
I} Spinatu-maurlocinu pankiika, skabais kréjums, lasis, ikri, Cipsis

Pamatédiens
I\ Stores fileja, ziedkaposta kréms, ziedkaposta karpaco, lapu kaposts,
vinegreta mérce, paipalola

Deserts
[} Balta Sokolade, gelato, ziedi

¥ *Katra karta tiks pasniegti pieskanoti vina daritavas Matilde vini

Restorans slégts 10.aprili.

Karla Baumana iela 9 | delizia.mozello.lv | delizia-m@inbox.lv | Talrunis rezervacijam: 20249023



Uzkoda
1\ Kartainas miklas tarte | kazas piena krems, salita ola, zalumu
gremolata, natre, bérzu sulas sirups

® Peter Weber Crémant d’Alsace Brut, Francija, 2018

Pamatédiens
Viena pamatédiena izvéle no diviem:
1\ Jéra galas pelmeni | vina-sviesta mérce, kupinats skabais kréjums,
¢ili ella, maurlocini

® Winery Khareba Rkatsiteli, Kakheti, Gruzija, 2020

VAI

1} Latvija audzeta arktiska palija | éimi€uri, cukurzirnu natru kréms,
pakéoi kaposts

® Ottella Lugana San Benedetto DOC, Veneto, Italija, 2020

Deserts

f} Putna ligzda | avenes, plana, kraukskiga mikla, vanilas kréms
® Guasti Clemente Brachetto d’Acqui, Piedmonte, Italija, 2018

Lacplesaiela 1| ratesvarti.lv | ratesvarti@inbox.lv | Talrunis rezervacijam: 64281942









VECPUISIC

RESTORA

Uzkoda un pamatédiens

Viena uzkodas un pamatédiena izvéle no divam:

1} Liellopa filejas carpaccio | spargelu - redisu salati, piparmétru
majonéze, meza kiploku pesto, ciedru rieksti, aitas siers ar trifelém

1 Juras velna fileja Parmas Skinki | dzeltenais cigorins, savvalas brokoli,
redisi, jiras kemmiSu-spargelu sabajons

VAI
1\ Féru salas lasa fileja, apdimota kadika dumos | kale kapostu-putraimu
desa, plaucéta ola, marinéti redisi

I} Uz oglém gatavota ciikas fileja | griléti spargeli, daikons (baltais rediss),
klipinatu vingliemezu-kaperu mérce

9 Dzirkstosais baziliks (sausais dZins, persiku likieris, citronu sula,
prosecco, gazéts udens, baziliks, laims)

9 Zemenu sapnis (cukura sirups, burbons, vermuts, laima sula, olas
baltuma aizstajéjs, svaigas zemenes)

Deserts
1} Ziedputeksnu zefirs, baltie spargeli Sokoladé, rabarberu-piparmétru
saldéjums

9 Pavasara sakums (vodka, genciana likieris, jasminu sirups, citronu
sula, svaigs gurkis)

Restoranu nedélas piedavajums bus spéeka: 7.- 9.aprilis, 13.-16. aprilis.

Leona Paeglesiela10|vecpuisis.lv| info@koncertzalevalmiera.lv | Talrunis rezervacijam:28033933



* K kK

Wolmar

Uzkoda
1} Spargelu duets, paipalas ola, rediss, pétersilu parmezans, Holandes mérce
9 Kokteilis Aprilis

Pamatédiens
Viena pamatédiena izvéle no diviem:
1\ Foreles fileja, darzenu terine, purava mozaika, spargelu uzputenis,
garsaugu ella

® Pinot Gris Alsace, Francija

VAI

I} Pavasara calis, darzenu terine, brokolini, spargelu uzputenis,
garSaugu ella

® Sauvignon Blanc the founder, Jaunzélande

Deserts
I} Sokolades muss, zemenu-8ampanieSa gels, zalas tejas biskvita poras,

citronzales sorberts
9 Port Cabral Tawny, Portugale

No 11. lidz 14. aprilim piedavajums spéka no plkst. 16:00 lidz 22:00.

Térbatas iela 16A | hotelwolmar.lv | inffo@wolmar.lv | Talrunis rezervacijam: 64207304









Uzkoda
1\ Liellopa galas tartars ar sezama séklam, marinétiem darzeniem, sinepju
meérci un paipalas olu

® Perlino Rosato, Italija

Pamateédiens
1! Léni gatavota piles ceturtdala ar purava kroketém, zalo zirniSu biezeni
un maurloku / baltvina mérce

® Castel Firmian Pinot Nero Trentino, Italija

Deserts

1} Belgu tumsas Sokolades plimju kiika ar burbona / vanilas mérci
® Croix Milhas Banyuls, Francija

Rigas iela 37 | ahh-meat@inbox.lv | Talrunis rezervacijam: 22816282



Uzkoda

1} Spargelu uzkoda ar paipalas olu | spargeli, vitinata gala, paipalasola,
marinéts artiSoks, pasgatavota majonéze, saulé kaltétu tomatu salsa,
cietais siers

Pamatédiens
Viena pamatédiena izvéle no diviem:
! Melnais burgers ar liellopa galu | spargeli, bekons, pasgatavota majonéze
ar kanepéem, salati, ola, liellopa gala no zemnieku saimniecibas
Mazdzérvites, saulé kaltéti tomati, kanepju un sipolu mikslis, siers

VA/
I} Melnais burgers ar bieSu placeni | spargeli, pasgatavota majonéze, salati,
biesu placenis, fetas siers, tomati, avokado, marinéts gurkis, siers

Deserts
1\ Pistaciju un baltas Sokolades kréms ar riekstu griljazu

9 *lespéja izvéléties alkoholisko un bezalkoholisko dzérienu izlasi
Mascota Viney. Opi chardonnay | Kazenu Gin fizz | Mascota Viney. Opi Malbec |
bezalkoholisks baltvins Pierre Chavin Zero Chardonnay | bezalkoholisks
Kazenu Gin fizz | bezalkoholisks sarkanvins Daos Cabernet Sauvignon

Térbatas iela 2 | terbatacafe@gmail.com | Talrunis rezervacijam: 20020576






Valmieras Restoranu nedéla ir ipass gardéZu lutinadanas
notikums divreiz gada - pavasari un rudeni - kad pati daba
parupéjusies par razigu produktu klastu, ar kuriem veidot krasnu
un vitaminiem bagatu édienkarti, kas pieejama tikai
Restoranu nedélas laika.

Lai gan maltités varés baudit visu pavasara garsu buketi, katrs
édinatajs bis Tpasi izcélis vienu vitamTniem bagatu un pavasarigu gar$u -
maurloku, puravu, spargelu, redisu, natru, topinambdru un paipalas olu.

Restoranu nedélas apmeklétajiem bis unikala iespéja baudit
tris kartu maltiti 30 EUR vértiba ar pieskanotu dzérienu izlasi
par papildu samaksu.

Lai nobauditu 1pasos piedavajumus, nepiecieSams veikt
iepriek$éju rezervaciju.

Péc Valmieras Restoranu nedélas apmekléjuma atstaj atsauksmi Seit:
ej.uz/pavasarisVRN2023

Izdevéjs: Valmieras novada pasvaldiba
Makslinieciskais izpildijums: Sabine Baumane
visit.valmiera.lv



