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Valmieras novada Restoranu nedéla ir ipass gardezu lutinasanas notikums, kad ikviens aicinats nobaudit
izmekléetu tris kartu maltiti 30 EUR vertiba ar pieskanotu dzérienu izlasi.

Tapat ka katrai gadalaiku sezonai ir savas dominéjosas modes tendences, ari Restoranu nedélas
izmeklétajas édienkartés ir savi rudens razas varoni - kraukskigie aboli, suligas bietes,
latvieSu tik loti iemilotie kartupeli, vitaminiem bagatas ogas, aromatiskie un
sildoSie pipari, ko papildinas citas sezonalas veltes. Modeé ir arl
vietéjo saimnieku izaudzéta un sarazota produkcija, tadel tiek izcelta
katra restorana un kafejnicas sadarbiba, veicinot plasaku
vietéjo razotaju atpazistamibu un ilgtspéju.

Lai nobauditu 1pasos piedavajumus, nepiecieSams veikt
iepriekS€eju rezervaciju.

Par norisém un idejam atputai Valmieras novada smelies iedvesmu visit.valmiera.lv!
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EDIENKARTE + 30 EUR

PIESKANOTA DIVU VINU IZLASE PIE KATRAS
KARTAS * + 18 EUR
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Prieksédiens
Jiras velSu zupa ar grilétam tigergarnelém, jiaras kemmitém un

Jau otro gadu vélamies celt saulité, janogu emulsiju

lepoties un sadarboties tiesi ar kadu no
Valmieras novada MatiSu pagasta
saimniectbam.

Pamatédiens

Sarkanvind un kadikogas sutindta medijuma gala-rudens darzeni-
marinétas gailenes-bruklenu mérce

VAI

Grubas-gailenu kroketes-batates biezenis-bruklenu mérce

Deserts

Smiltsérksku muss-meZa mellenu Zeleja-burkanu biskvits
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Vietéja saimnieciba “Bagatne” tiek
audzeétas vienas no vértigakajam
Latvijas ogam - smiltsérkski.
Smiltsérksku darza stasts aizsacies ka
veltijums par godu Latvijas simtgadei.
Paslaik saimniectba darbojas saimnieks
Janis Grava ar saviem déliem, ticot, ka
spéj padarit musu zemi skaistaku,
cilvékus laimigakus un veseligakus.
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BEZALKOHOLISKO DZERIENU IZLASE + 15 EUR -
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Prieksediens
Karamelizétas bietes-smiltsérksku - datelu mérce-briedinata rudzu
maize-biesu cepumi

Pamatédiens

Grileta piles kratina-topinambuira biezenis-marinéts kirbis -
smiltsérksku - Grand Marnier mérce

VAl

Kirbju gruboto-smiltsérkskos marinéts kirbis-kazas siers-
melnsaknes CipSi

Deserts

Rudens aboli-Madagaskaras vanila-smiltsérkski

Kada saulaina rita, pirms tris

gadiem misu restorana saimniece

Iveta sanéma no saimniecibas

zvanu ar piedavajumu nobaudit

vinu izaudzeétas un izlolotas ogas,

ietérpjot tds jaunu garsu un krasu

varidcijas masu restorana édienu

un dzerienu piedavajuma. No ta briza

aizsakas masu kopigais stasts, ko

aicinam iepazit, nobaudit un

izggrs?c_)t n::asu ragl'tajd N Lacplésaiela 1, Valmiera-ratesvarti.lv -ratesvarti@inbox.lv
smiltsepiciioaEsaEe S Talrunis rezervacijai: 26336259 vai 64281942




Daudzinot ilggadéjo sadarbibu ar Santu
Rumbu no gimenes biologiskdas saim-
niectbas “MeZvijas™, ipasa goda tiks
celta biete, uzsverot tas saderibu ar
daudzveidigam alus garsam.
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ValmiermuiZas alus virtuve ir
ista vieta, kur nesteidzigi
baudit Latvija darttam alum
ipasi pieskanotu édienu, daba
saknotu un radosuma lolotu,
laujot gar$ai ar garsu rotaties.
Edienkarté izcelam vietéjo
saimniecitbu labumus - rudens
saknes un auglus no tuvéjiem
darziem, latvieSu meistaru
sierus, vaiga pazistamu bite-
nieku medu un viet€jos laukos
audzétu graudu miltus. Puto-
joss alus tiks ne vien glazés
pildits, bet ari pievienots
suligas, ala noturétas cukgalas
gatavoSanai, maizes cepsanai
un mérces pagatavosanai.

EDIENKARTE + 30 EUR
PIESKANOTA ALUS GARSU IZLASE + 15 EUR

PIESKANOTA BEZALKOHOLISKO DZERIENU
IZLASE + 15 EUR
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Prieksediens
Pasu cepta tums$a alus maize- biesu sviests-Skelto zirnu - bieSu

krokete-alu noturéta cukgalas kratina-tecinats skabais kréjums-
marinéts sipols

Pamateédiens

Piles krutina- kartupelu un nogatavindta cieta siera terine-Stovétu
kapostu krokete -buljona mérce ar melnplimém-austersénes -
biesu - portera kréms

VAl

Prosas - biesu biezenis-marinéta biete-riekstu kréms-dzérvene-
melnais kiploks-kanepju séklas

Deserts

Bisu maizes saldéjums-biesu konfektes-abolu strups-medus
biskvits un karamele-jogurta muss

Piedavajums nebus pieejams 19., 20., 25., 26., 27. novembri.

Dzirnavu iela 2, Valmiermuiza
valmiermuiza.lv.alusvirtuve@valmiermuiza.lv
Talrunis rezervacijai: 28664424



Ass vai salds, violets vai Sokolades krasa -
tik daZads ir pipars, kuru Saja Restoranu
nedéla celsim goda vieta. Pipara asumu
meéra péc Skovila skalas. Asakais pipars
pasaulé ir ierakstits Ginesa rekordu
gramata - 2,7 milj. skovili. Pipari ir vértigi
ar daZadiem vitaminiem. Tie aizkavé
novecosanos, uzlabo asinsriti,
gremosanas sistémas procesus, paatrina
vielmainu un uzlabo miega kvalitati.

Piparu garsu celojuma dosimies kopd ar Jurgi Péteri no
“Asais Pipars”, kurs ir masu restorana pavars. Papildus vins
nodarbojas ar piparu audzésanu, no ka gatavo dazadas
mérces un uzkodas visa veida asuma cienitajiem. Jurga
Petera lolotais zimols “Asais Pipars” ir ieguvis precu zimi
“Radits Valmieras novada’.

EDIENKARTE + 30 EUR
PIESKANOTA DZERIENU IZLASE ¢+ 15 EUR
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PriekSédiens
Kipinata store-biezpiens-kanepes-bieSu muss-kazas siera putas

Pamatédiens

Liellops-pétersila saknes kréms-biesu un kirbja marmelade ar cili-
marinéti ptladZi- melno kiploku mérce

VAI

Portabello séne -kirbis-cukini-paprika.parmezans-saknu kréms

Deserts

Mango- ¢ili- Sokolade

Piedavajums darba dienas no plkst. 16.00. Brivdienas un svétku
dienas no plkst. 12.00

Térbatas iela 16A, Valmiera-hotelwolmar.lv-info@wolmar.lv
Talrunis rezervacijai: 64207304




Mdasu kafejnica ir ka oaze, kur cilvékam starp ikdienas
steigu rast mieru un siltumu, izbaudit gardus turku
virtuves édienus un viesmilibu. Seit katra tasite turku
téjas tiek pasniegta ar ripibu un sirsnibu, jo esi gaidits
viesis. Rupégjamies, lai ta ir vieta, kur atgriezties, un
katrs apmekléjums ir ka svétku mirklis.

Misu izveléta sadarbibas saimnieciba ir “Pumpuru
drava®, un ipasu akcentu liksim uz saimnieciba
izaudzéto abolu razu. “Pumpuru drava” mums ir ka
ista dargumu lade, kur ar lielu raptbu un milestibu
saimnieko Tatjana Lukjanova (kafejnicas saimnieces
mate), un tiesi rudeni milais gimenes darzs pdrtop tsta
brinumzemé, kad abelés mirdz dzili sarkani, zeltaini
dzelteni, suligi kraukskigi un vitaminiem bagati aboli.

EDIENKARTE + 30 EUR
PIESKANOTA KOKTEILU IZLASE + 15 EUR

Prieksédiens

Burtnieka zandarta tartars-melno kiploku mérce ar trifelu ellu-

marinéti burkéani-majas abolu etiki un turku olivella marinéta
dzeltena biete
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Pamatéediens

Ekologisks jéra konfits-pastinaka biezenis ar koriandru-
mini burkani-majas gatavota abolu sidra - sviesta mérce

VAl

Tunca steiks sezama séklu panéjuma- pastinaka biezenis ar
koriandru-mini burkani-majas gatavota abolu sidra -
vasabi mérce

Deserts

Ahh-meat svaiga abolu siera kiika ar rudzu maizes pamatni

Piedavajums pieejams no plkst. 15.00 lidz 20.00.
Piedavajums nebus pieejams 24. un 25. novembri.

Rigas iela 37, Valmiera-ahh-meat@inbox.lv
Talrunis rezervacijai: 22816282



Svarigu lomu édienkarté ienems
gatavosSanas veids - saliSana
(Lakto fermentdcija), kuras laika
rodas jaunas garsas, ka art
labvéligas baktérijas cilveka
kermenim. Edienus pasniegsim
musu kaiminienes, makslinieces
Lindas Zeltas raditajos - zimola

“Vidusmezi keramika” - traukos.

Esam pavaru paris ar briniskigu komandu,
kas priecé cieminus ar gardiem édieniem un
dzérieniem Mazsalaca - Salacas krasta.
AtgrieZot dzivibu senaja AZa kroga, esam
izveidojusi majigu un siltu kafejnicas “BUDA”
ziemas versiju, kur piedavasim izbaudit art
ipasu Restoranu nedélas piedavajumu.
Izcelsim visiem zinamo kartupeli no Gitas
Dukures saimniecibas, ar kuru izveidojusies
veiksmiga sadarbiba jau tris gadu garuma.

EDIENKARTE + 30 EUR

KINAS SU PUERH TEJAS CEREMONIJA AR TEJAS
MEISTARI LINDU ZELTU + 10 EUR
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Prieksédiens
Sviesta grauzdeta kartupelu maize-medu fermentétu kiploku - Cili
sviests-putots kazas siera kréms

Pamatédiens

Cukas pavédere ar “kartupelu mérci”-kraukskiga kartupelu krokete-
fermentéta pliimju - ingvera mérce

Deserts

Kur paslépies kartupelis?
Kraukskiga plaucéta mikla-varits kréms-abolu - kanéla mérce

Kafejnica slégta 18. un 25. novembri. Piedavajums darba dienas no
plkst. 15.00. Brivdienas un svetku dienas no plkst. 12.00

Rigas iela 17, Mazsalaca-ediendaris.lv- ediendaris@gmail.com
Talrunis rezervacijai: 27746538
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Péc Valmieras novada
Restoranu nedélas
apmekléjuma atstaj
atsauksmi Seit:

Izdevéjs: Valmieras
novada pasvaldiba, 2024

Foto: Klavs Vasilevskis
Makets: kld solutions



