APBALVO

Valmieras novada
Restoranu nedéla

13.-22.novembris

AKUSTIKA

EDIENKARTE + 37 EUR

PIESKANOTA DIVU VINU IZLASE
PIE KATRAS KARTAS + 18 EUR
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PRIEKSEDIENS

Kirbju, kokosa kremzupa ar €ili, ingveru, piladZzu medu
un medu grauzdetam seklam

PAMATEDIENS

Dzérvenu medl marinéeta jéra gala ar pastinaka biezeni,
medu karamelizétiem darzeniem un bruklenu mérci

DESERTS
AKUSTIKAS medus kikas interpretacija

NepiecieSama ieprieks$éja rezervacija
Restorans slégts 16. un 17. novembri
Diakonata iela 6, Valmiera
Talrunis rezervacijai: +371 26660202
info@akustikavalmiera.lv
akustikavalmiera.lv

VALMIERAS
NOVADS.

Atstaj
atsauksmi Seit!
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Restoranu nedélas laika katrs restorans
izcel vienu savu sadarbibas partneri -
vietéjo Valmieras novada uznémumu vai
razotaju, kura produkcijai tiek pieskirta
ipaSa loma ari izmekletaja édienkarte.
Planojot 81 gada rudens Restoranu nede-
las edienkarti, véleéjamies ipaSi izcelt
produktu, kas sevi glaba gan Latvijas
dabas garSu, gan rudens sajitu. Misu
izvéle ir MEDUS - dabisks, daudzveidigs
un parsteidzoSi nianséts - prot izcelt,
tapat ari nomakt. Zeltains ka rudens
Valmiera, Soreiz - "AKUSTIKAS” édien-
karte.

Jau vairaku gadu garuma sadarbojamies
ar gimenes saimniecibu "Ozolu bites",
kas Vidzemes laukos kopj savu biSu
dravu.

No ieguta medus veidojot gardus un
ripigi pardomatus produktus.

Tapat "Ozolu bites" ¢akli parvérs vieté-
jas ogas, auglus un darzenus un pat savu
firmas medus kiku liofilizétos dabigos
karumos! Tas, kas aizsakas ka gimenes
valasprieks un milestiba pret bitém,
maziem soliem izaudzis par nelielu
gimenes uzpémumu.

Medus musu édienkarte ir vairak ka tikai
salda piedeva - tas ir produkts ar savu
raksturu un stastu. Valmieras novada
restoranu nedélas laika velamies
paradit, cik daudzveidigi medu iespé-
jams izmantot, laujot tam harmoniski
saspéléties ar citam rudens garsam.
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Atklaj Valmieras novada Restoranu nedélas piedavajumus visit.valmiera.lv




