
Jäta tagasiside siia!

13.–22. november

Valmiera maakonna
restoranide nädal

PREMEERI
END!

MENÜÜ       37 EUR
SOBITATUD „NAUKŠĒNI VEIN” JOOGIMENÜÜ       16 EUR

Vajalik on eelnev broneerimine
Kohvik on suletud 16. ja 17. novembril. Restoranide nädala

pakkumine ei ole saadaval 15. novembril.

Rīgas iela 17, Mazsalaca
Broneerimiseks telefon: +371 27746538

ediendaris@gmail.com
 ediendaris.lv

 
PEAKOKA TERVITUS

Leivajook saviklaasis

EELROOG

Korralik Läti suutäis
„Oša” rukkileib | vahustatud kohupiim küüslauguga | 

kodused soolasäilitised | rukkileiva- ja suitsulihakreem

PEAKOKA TERVITUS

Jäine ja hapukas hilissügisene õunasorbett

PEAROOG

Burtnieki ahvenapätsikesed
Õrnalt pošeeritud ahven sidruni-võikastmes | valges veinis valmistatud 
kooritud herneste püree | suitsulihakaste | röstitud rukkileiva krõpsud

MAGUSTOIT

Teistsugune rukkileivamagustoit
Rukkileiva-jõhvikatart | vahustatud jõhvikamoos |

koorejäätis | mee-rukkileib



Avasta Valmiera maakonna restoranide nädala
pakkumised veebilehel visit.valmiera.lv

Restoranide nädala ajal tõstab iga resto-
ran esile ühe oma koostööpartneri – 
kohaliku Valmiera maakonna ettevõtte 
või tootja, kelle toodangule antakse 
eriline roll ka hoolikalt koostatud 
menüüs. 

Oleme kokapaar koos suurepärase mees-
konnaga, kes rõõmustavad Mazsalacas 
Salaca jõe kaldal külalisi maitsvate 
roogade ja jookidega. Andes vanale Āža 
kõrtsile uue elu, oleme loonud kohviku 
„BŪDA” hubase ja sooja talveversiooni, 
kus pakume nautimiseks ka restoranide 
nädala eripakkumist.
Seekord tõstame esile kõigile tuntud 
RUKKILEIVA siinsamas Mazsalacas 
asuvast „Oša” pagarikojast, kellega 
alustame koostööd. Valisime selle 

kohaliku pagarikoja, et tuletada endale ja 
teistele meelde ameti põlvest põlve 
edasiandmise väärtust ning mõista, kui 
jõuline ja tervislik on meie oma Läti 
rukkileib. Menüüs kohtuvad ka teised 
ümbruskonnast pärit maitsed – Burtnieki 
järve ahvenad, "Purmaļi" suitsutooted, 
kohalik piim ja lähedal asuvast rabast 
korjatud jõhvikad. Esivanemate tradit-
sioonidest inspireerituna soolame ka ise 
köögivilju, andes roogadele erilise 
iseloomu.
Meile ei ole tähtis mitte ainult see, mis 
taldrikule jõuab, vaid ka selle taga olev 
lugu. Seepärast serveerime roogasid 
meie naabrinaise, kunstnik Linda Zelta 
loodud kaubamärgi „Vidusmeži keraamika” 
nõudes. 

KO
OSTÖÖS     TALUGA

 „OŠA   LEIB”


