
Jäta tagasiside siia!

13.–22. november

Valmiera maakonna
restoranide nädal

PREMEERI
END!

MENÜÜ       37 EUR
SOBITATUD ÕLLEMAITSETE VALIK       15 EUR

SOBITATUD ALKOHOLIVABADE JOOKIDE VALIK       15 EUR

Vajalik on eelnev broneerimine
Restoranide nädala pakkumine on saadaval

13., 14., 15., 21. ja 22. novembril

Dzirnavu iela 2, Valmiermuiža 
Broneerimiseks telefon:  +371 28664424

alusvirtuve@valmiermuiza.lv
 valmiermuiza.lv

 
PEAKOKA TERVITUS ENNE IGA KÄIKU

LEIVAROOG

Heleda õlle leib | röstitud küüslauguvõi

EELROOG

Aeglaselt valmistatud vutimuna | gorgonzola-kaste | kartulipannkook
sügisesed seened | kuivatatud tomat

PEAROOG

Seemneleivas paneeritud vutirind | pastinaagi-peedikreem | kartuli-kõvajuustuterriin
porteriõlles marineeritud šalottsibul | lehtkapsas | röstitud austerservikud

vutipuljongikaste
VÕI

Kitsejuustu kroketid | karamelliseeritud värvilised peedid | kooritud kaeraterad
pähklikreem | linnasekaste | maapirnikrõps

MAGUSTOIT

Vutimunalikööri crème brûlée | vutimunabesee



Avasta Valmiera maakonna restoranide nädala
pakkumised veebilehel visit.valmiera.lv

Restoranide nädala ajal tõstab iga resto-
ran esile ühe oma koostööpartneri – 
kohaliku Valmiera maakonna ettevõtte või 
tootja, kelle toodangule antakse eriline 
roll ka hoolikalt koostatud menüüs. 

Valmiermuiža õlletehase kõrval, vanas 
aidahoones, asub nüüdisaegne Läti 
maitsete köök, kus saab kiirustamata 
nautida õllega sobitatud roogi, mis valmi-
vad meie maal kasvatatud, hoitud ja 
loodud toorainest. Siin saab õllemaitseid 
nautida nii suupistete ja pearoogade kui 
ka magustoitudega.

Restoranide nädalal jätkub koostöö 
kohaliku peretaluga „Ibseni”, tuues 
eriliselt esile talus toodetud VUTIMUNAD. 
„Ibseni vutid” on mitme põlvkonna talupi-
damise lugu, kus traditsioonid ja kogemu-
sed kohtuvad uue hoo ning hoolika 
käsitööga.

Õlleköögi kokkade loomingulisuses 
saavad vutimunad uue maitsekuju ning iga 
roa juurde valitud “Valmiermuiža õlu” 
avab aina uusi nüansse, lastes maitsetel 
üksteist täiendada ja kaunistada.

KO
OSTÖÖS     TALUGA

 "IBSENI"


