APBALVO

Valmieras novada
Restoranu nedéla

13.-22.novembrris

BUDA

EST. 2021

EDIENKARTE + 37EUR
PIESKANOTA “NAUKSENU VINA” DZERIENU KARTE ¢+ 16 EUR

1444

KOMPLIMENTS
Maizes dzériens mala glaze

PRIEKSEDIENS
Kartigs Latvijas kumoss

"08a" rupjmaize | putots biezpiens ar kiploku | majas salijumi
rupjmaizes un kipinajumu kréms

KOMPLIMENTS
Ledains un skabs véla rudens abola sorberts

PAMATEDIENS
Burtnieka asara kukulisi

Maigi plaucéts asaris citrona un sviesta mérce | baltvina gatavots
lobito zirnu biezenis | kipinajumu zoste | rupjmaizes grauzdini

DESERTS
Citads rupjmaizes kartojums

Rupjmaizes un dzérvenu tarte | putota dzérvenu zapt
salda kréjuma saldéjums | medus rupjmaize

Atstaj
atsauksmi Seit!

NepiecieSama ieprieks$éja rezervacija
Kafejnica slégta 15., 16. un 17.novembri

Rigas iela 17, Mazsalaca
Talrunis rezervacijai: +371 27746538

VALMIERAS ediendaris@gmail.com
NOVADS. ediendaris.lv




%84 Mavt*

Restoranu nedélas laika katrs restorans
izcel vienu savu sadarbibas partneri - viete-
jo Valmieras novada uznémumu vai razota-
ju, kura produkcijai tiek pieskirta ipasa loma
ari izmeklétaja edienkarte.

Esam pavaru paris ar briniskigu komandu,
kas priecé cieminus ar gardiem édieniem un
dzerieniem Mazsalaca - Salacas krasta.
Atgriezot dzivibu senaja AZa kroga, esam
izveidojus§i majigu un siltu kafejnicas
“BUDA” ziemas versiju, kur piedavasim
izbaudit ari ipaSu Restoranu nedélas pieda-
vajumu. Soreiz izcelsim visiem zinamo
RUDZU RUPJMAIZE no tepat Mazsalaca
esosSas “Osa” ceptuves, ar kuru uzsakam
sadarbibu.

Izvélejamies So vietéjo ceptuvi, lai atgadina-
tu sev un citiem par vertibu nodot arodu no
paaudzes paaudze, apjaust, cik spéciga un
veseliga ir misu paSu Latvijas rupjmaize.
Edienkarté satiksies ari citas tepat apkar-
tné iegutas garSas - Burtnieka asaris,
"Purmalu” kupinajumi, vietéjais piens un
tepat lasitas dzérvenes no vietéja purva.
Bet, iedvesmojoties no sencu tradicijam,
salisim ari pasSu darzenus, pieskirot edie-
niem ipasu raksturu.

Mums ir svarigi ne tikai tas, kas nonak uz
Skivja, bet ari stasts, kas aiz ta stav. Tapéc
édienus pasniegsim musu kaiminienes,
makslinieces Lindas Zeltas, raditajos
zZimola “Vidusmezi keramika” traukos.

*e

Atklaj Valmieras novada Restoranu nedélas piedavajumus visit.valmiera.lv



